
BTSA 
METIERS DU VEGETAL
Alimentation, ornement, environnement

LE CONTENU DE LA FORMATION 

- Horticulture 415 heures 

- Agronomie 73 heures 

- Biologie 145 heures 

- Agroéquipement 108 heures 

- Économie gestion 277 heures 

- Langue vivante 116 heures 

- Éducation physique et sportive 87 heures 

- Éducation socio culturelle 100 heures 

- Mathématiques appliquées  87 heures 

- Informatique appliqué 58 heures 

- Français 58 heures 

- Documentation 29 heures 

- Physique chimie 15 heures 

- Activités pluridisciplinaires 174 heures 

NOS SPÉCIFICITÉS

- Formation axée sur la transition écologique. 

- Formation semestrialisée 

- Module sur la valorisation des petites surfaces de production

- Module sur les cultures envisageables pour dynamiser la          
production ornementale du territoire 

- Options : Art nature, Art floral, Football, Rugby, VTT 

- Semaine  de découverte de l’horticulture dans  
un autre pays. 
(Portugal, Espagne, Irlande, Grèce, ...)

- �Semaine sport nature. 

L’ADMISSION EN BTSA

Sur dossier et sur le site  
Parcoursup après :

- Un Bac Général.

- Un Bac Technologique. 

- �Un Bac Professionnel  
production horticole,  
aménagements paysagers, 
commerce…

Mais aussi sur dossier après 
un diplôme de l’enseignement 
supérieur.

LES MÉTIERS VISÉS 
PAR CE DIPLÔME

- �Chef d’exploitation horticole, 
maraîcher, horticulteur, arbo-
riculteur, pépiniériste, produc-
teur de plantes aromatiques 
ou médicinales.

- Responsable de culture. 

- Technicien d’expérimentation. 

- �Conseiller ou technicien 
conseil en développement.

- Encadrant technique 

 Formation reconnue à orientation  
Agriculture Biologique 



- Possibilité de participer au concours des Olympiades 
des métiers. 

- �Un enseignement en salle et sur le terrain. 

- Possibilité pour les volontaires de participer à un projet 
de coopération avec le Cameroun, de suivre une initia-
tion à la comptabilité agricole

LES STAGES

16 semaines en France ou à l’étranger, dans différentes 
structures de la production horticole 

- Exploitation horticole. en milieu rural ou urbain, tradi-
tionnelle ou innovante, low tech ou high tech.

- Groupement de producteurs.

- Producteur de plants, de graines.

- Collectivité territoriale.

- Association.

- Structure d’insertion par le travail.

- �Organisme d’expérimentation, de conseil,  
de développement.

UNE FORMATION OUVERTE SUR LE MONDE  
PROFESSIONNEL 

- Visites d’exploitations : arboriculture fruitière, maraî-
chage, pépinière, production florale, plantes aroma-
tiques et médicinales.

- Participation à des salons, journées techniques (Salon 
du végétal, SIVAL, Périfel, animations dans le cadre du 
mois de la bio par exemple).

- Réalisation de travaux pratiques sur l’exploitation de 
l’établissement certifiée AB et d’autres exploitations.

- Travaux pratiques dans une structure d’expérimenta-
tion attenante en fruits rouges et maraîchage.

- Intervention en cours de professionnels de la filière 
(biostimulants, petit matériel, logiciels professionnels, 
démarche Végétal local par exemple).

- Animations réalisées par les étudiants en lien avec le 
monde professionnel.

- Intégration d’événements divers (comme La semaine 
de l’agriculture urbaine, Les enchevêtrés)

- Possibilité pour les volontaires de suivre une culture sur 
deux ans dans un laboratoire de culture in vitro attenant 

LES MODALITÉS  
D’OBTENTION DU DIPLÔME

Semestrialisation 100% en 
contrôle continu sur 2 ans. 

Entre 78 et 88% de taux de réus-
site sur les 5 dernières années 

LES POURSUITES D’ÉTUDE

- Licence Professionnelle.

- �École d’ingénieurs.

- Certificat de spécialisation.

- Autre BTS en 1 an.

Campus du Vététal du pays de Brive 

2791, Route Du Moulin De Murat 19130 Voutezac 
Tél : 05 55 25 82 31        Fax : 05 55 25 96 08 
Mail : legta.brive-voutezac@educagri.fr            
www. campus-vegetal-brive.com


